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BULBUL YUVASI

1 Paket Sana Hamurisi
1 Adet kabartma tozu
1 Gay Fincani sivi yag
4 Su Bardagi seker

1 Gay Bardagi Yogurt
1 Cay Kasigi tuz

5 Su Bardagi su

4 Su Bardagi un

1 Kase ceviz

1 Adet yumurta

1 Cay Kasigi sirke

Yumurtanin beyazini ayir ceviz seker ve suharicinde,butun malzemeleri derin bir kabin igine koy kulak memesi
yumusakliginda yogur,ve kalin bir sekilde hamuru agalim berdakla keselim yumurtanin beyazini firga yardimi ile
surelim ve bidaha hamur acip ¢ay bardagi ile keselim onuda su kapaa ile delik acalim ve yarim cevizleri
ortalarina yerlestirelim Gzerine tekrar yumurta beyazi surup 175 dc firina strelim,ayri bi yerde serbetini
hazirliyalim 5 bardak su ile 4 bardak serbeti kaynatalim ve servise hazirliyalim.
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