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BULBUL YUVASI

2 Adet yumurta (birisinin beyazi tathnin Gzerine stirmek icin ayrilir)
2 Yemek Kagidi yogurt

1 Yemek Kasigi sirke

1 Aldigi kadar un

1 Su Bardagi yuvarlak kalip
1 Cay Bardagi sivi yag

4 Adet karanfil

4 Adet seker

1 Birka¢ Damla limon suyu
1 Paket kabartma tozu
250 Gr Sana Hamurisi

SANA HAMURISI Margarinini eritilip igine siviyagd, yogurt, sirke, yumurta, kabartma tozu ve un karigtirilarak
yogurulur. Kulak memesi kivaminda bir hamur elde edilir. Hamur merdaneyle veya el ile dizgin bir zeminde
1cm.kalinhdinda acilir. Bardak veya kalipla hamur kesilir.Kesilen yuvarlar hamur tekrar ktiguk kalip veya
kapakla tekrar kesilir. Hamurun yarisi blyUk yuvarlak yarisi ki¢Uk yuvarlak kalipla kesildikten sonra,BlyUk
yuvarlak hamurun tzerine daire sekli verilmis diger hamur konulur. Yaglanmis tepsiye araliklarla dizilip
ayirdigimiz yumurta sarisi tizerlerine sirdilir.Ortalarina ceviz koyup 170 derecedeki firinda 20 dakika pigirilir.
Serbeti: Onceden seker,suve karanfille kaynatilir.Séndirmaya yakin limon suyu ilave edilir ve sogumaya
birakilir. Firindan ¢ikan tatliya soguk serbet dokilerek beklemeye birakilir.
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