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BULBUL YUVASI

4 su bardagi su

6 adet baklavalik yufka
4 su bardag toz seker
1 kase findik

150 Gr Sana Hamurisi

6 adet baklavalik yufkayi tezgaha serin Uzerine 1 kase findigi ekleyin oklava yardimiyla yufkanin bir ucundan
baslayarak sarin ve elinizle bizUsturtp oklavadan ¢ikarin yufkanin ucundan baglayarak ki¢uk rulolar yapin firin
tepsisine yerlestirin eritiimis sana hamur isi margarini ekleyin énceden isitiimis 170 dereceli firnda pisirin
firndan ¢ikan tathinin serbetini dékip servis yapin.

Fotograf "Somuncu"” tarafindan génderildi. 21.06.2023
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