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Hamur igin:

200 gram oda sicakliginda tereyagi
1 paket kabartma tozu
1/2 gay bardagi sivi yag
1 adet yumurta

1/2 cay bardagi irmik
1/2 ¢ay barda@i yogurt
4-4.5 su bardagi un
Serbet igin:

2 su bardag toz seker
2,5 su bardagi su

3-4 damla limon suyu
Uzeri igin:

1 adet yumurta

1 su bardagi ceviz

Ik olarak, genis bir karistirma kabinda oda sicaklijinda yumusamis tereyagdi, kabartma tozu ve sivi yagi bir
araya getirin.

Ardindan, yumurtay: ekleyin ve malzemeleri giizelce karigtirin.

Irmi@i ve yodurdu ekleyerek karisima homojen bir kivam elde edene kadar karigtirmaya devam edin.

Unu azar azar ekleyerek yogurmaya baglayin ve ele yapismayan bir hamur elde edene kadar yogurun.
Hamurdan ceviz blyukligunde pargalar koparin ve avucunuzda yuvarlayarak ki¢uk toplar olusturun. Bu
toplarin i¢ kismini agin ve bu bélgeye cevizleri ilave edin.

Hazirladiginiz toplari yagh kagit serili firin tepsisine dizin.

Onceden isitilmig 180°C firinda altin sarisi renk alana kadar pisirin.

Bu sirada, serbet icin toz sekeri ve suyu bir tencereye alarak kaynatin.

Kaynamaya baglayan serbetin icine limon suyunu damlatin ve kisik ateste biraz kaynatin.

Finndan ¢ikan sicak tatllarin Gzerine hazirladiginiz serbeti sogukken doékiin ve gerbetin iyice gekmesiigin
bekletin.
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