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BULBUL YUVASI

https://www.bim.com.tr

8 yaprak Unlum baklava yufkasi

1 paket Kerem balli kaymak (200 g)

1 paket Simbat kavrulmus findik (150 g)
8 gorba kagsigi Safak toz seker

3 corba kagsigi Pervin tereyagi

Nar

Nane

3 corba kasigi tereyadini bir sos tenceresinde eritin ve kenarda bekletin.

Tereyagi erirken tzerinde olusan képugdu mutlaka alin.

1 paket kavrulmus findigi mutfak robotunda ¢ekin.

1 tane baklava yufkasini tezgaha serin ve tzerini yaglayin.

Ardindan her yapraga 1 ¢orba kasigi olacak gekilde toz geker serpin.

Uzerine yaklasik 1-2 ¢orba kasig! findik serpip tercihen ince bir oklavayi kendinize yakin kenara koyup yufkayi
etrafina dolayin. Doladiktan sonra yufkayi iki ucundan ortaya itip btzln.

Bizdiguniz yufkanin bir ucunu yuvarlak bir sekil elde edinceye kadar kendi etrafinda dondirin.

Kalan tereyagini bulbdl yuvalarinin Gzerine sirin ve 170 derecelik firnda yaklagik 15 dakika renk alincaya
kadar firinlayin.

1 paket balli kaymagi kendi kabinda karistirip bulbdl yuvalarinin Gzerine yerlestirin.

Findik, nar tanesi ve minik nane yapraklariyla sisleyince tatliniz hazir.
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