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BULBUL YUVASI

https://www.millivet.com.tr

1 adet yumurta

1 paket tereyagi

1,5 yemek kasig yogurt

1 yemek kasidi elma sirkesi
1 cay bardagdi sivi yag

1 paket kabartma tozu

1 kase ceviz

Yaklasik 3,5 su bardagi un
Serbeti igin:

4 su bardagi su

3,5 su bardagi toz seker

3 dis limon tuzu

Serbeti igin:

Bir tencere icerisine 4 su barda@i su ve 4 su bardagi toz seker koyun. Seker eriyene kadar karistirin.

Egder bu sirada karistirmayi yapmazsaniz serbetiniz daha ¢abuk sekerlenir.

Serbetiniz kaynamaya bagladiktan sonra altini kisin.

3 dis limon tuzunu serbeti ocaktan almadan 15 dk énce ekleyin.

Eger limon tuzunu, serbeti ocaktan almadan hemen énce eklerseniz, serbet sekerlenir.

Serbetiniz olduktan sonra ocaktan alip, sogumaya birakin.

Hamuru igin:

Bir tava igerisine 250 gr tereyadi koyun. Ocak Uzerine alip, eritin.

Ardindan erittiginiz margarini sogumaya birakin.

Daha sonra soguyan margarini derin bir kaba dokdin.

Uzerine kalan malzemeleri de ekledikten sonra kulak memesi kivaminda yumusak bir hamur elde edin.
Hamuru 2 esit pargaya bolin. Merdane ile yarim santimden biraz daha ince a¢in. Cay bardagdinizla yuvarlaklar
¢ikarip tepsinize dizin.

Daha sonra ikinci hamuru da ayni sekilde ac¢ip ¢ay bardaginizla yuvarlaklar ¢ikartin.

Yuvarlaklarin ortasini kiicik yuvarlak bir kapakla kesip, ¢ikarin.

1. hamurdan firin tepsisine dizdiginiz yuvarlaklarin Gzerine yumurta aki srGn.

2. hamurda elde ettiginiz ortasi kapakla kesilmis yuvarlaklari da firin tepsisindeki yumurta sarisi sGrdiguniz
yuvarlaklarin Uzerine yapigtirin.

Daha sonra her hamur parcasinin kenarlarina ve ortasina yumurta akini siriin her bir yuvarlaga yarim ceviz
yerlestirin.

Cevizlerin Gzerine yumurta aki strdn.

Uzeri kizarincaya kadar 160 derece isitiimis firnda pigirin.

Finndan ¢ikarin 5 dakika bekleyin ilk sicakligi ge¢sin soguk serbeti dékdin.
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