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BULBUL YUVASI

200 gram margarin

2 yumurta

2 yemek kagsidi pudra sekeri
2 yemek kasigi irmik

2 yemek kasigi yogurt
1 paket kabartma tozu
1 paket vanilya

4 su bardagi un

Ceviz / findik

Serbeti igin:

4 su bardagi su

4 su bardag toz seker
1 tane limon

Derin bir kaba margarini alip biraz eritin.

Margarine bir tam bir de yumurta akini bogaltip karigtirin.

Ustline pudra seker, kabartma tozu, irmik ve vanilyayi alip karigtirin.

Karisima un ekleyip hamuru hazirlayin ve yogurun

Hamuru merdane ile bir parmak kalinhginda agin.

Gay bardagi ile yuvarlak hamur pargalari kesip bu hamur pargalarini tepsiye yerlestirin.
Ortasina findik veya ceviz yerlestirin.

Yumurta sarisini hazirladiginiz tathlarin tizerine srtn.

Onceden isitilmis 180 dercelik firnda kizarana dek pisirin.
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