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BULBUL YUVASI

200 gram erimis margarin

1 cay bardag! yogurt

2 yumurta (1 tanesinin sarisi Gizerine)

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Bir miktar un

Serbeti igin:

4 su bardagi seker

4 su bardagi su

Yarim limon suyu(kaynamaya yakin sikilacak)
Suslemek igin:

Ceviz )

Toz targin.(Istede gore fistik da olabilir)

Bulbdl yuvasi tatlisi icin 6nce margarini eritin. Ardindan yogurt, yumurta, vanilya, kabartma tozu ve un ile kulak
memesi kivaminda bir hamur elde edin. Vaktiniz varsa hamuru 10 dakika dinlendirin.

Hamur dinlendirken serbeti kaynatin.

Dinlenen hamur iki parcaya bélin ve merdane yardimi ile agin. Hamuru ¢ay bardagi ile yuvarlak kesin. Bir
yuvarlagin ortasini da ufak bir kapak yardimi ile kesin. Yuvarlak hamurun tzerine ortasini kestiginiz hamuru
koyun. Yani ortasinin bog olmasi gerekiyor. Bu gekilde tim hamuru bitirin ve yagl tepsiye dizin.

Ardindan yumurta sarisini strin. Uzeri kizarana kadar 180 derece isitilmig firinda pisirin. Pistikten sonra soguk
serbeti Gzerine d6kan.

Targin ve cevizi kanigtirarak Uzerini stsleyebilirsiniz. BUlbul yuvasi tatlisi hazir.
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