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BULBUL YUVASI

2 yemek kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

125 gr margarin

1 adet yumurta (beyazi icine, sarisi Uizerine)

Arzu ettiginiz kadar ezilmig ceviz, findik veya fistik
Serbeti igin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Once serbet icin su ve sekeri kaynatin(yaklasik 10-15 dakika)
Hamur i¢in batin malzemeleri koyup karigtirin.
Yumusak bir hamur elde edin.

Hamuru merdaneyle bigak sirti kalinidinda agip bir bardak yardimiyla kesin,yagh kagit serili firin tepsisine alin.
Yine Ust halkayi hazirlamak icin bir sise kapagi ile ortasini alin ve halkalari tepsiye dizdiginiz hamurlarin Gzerine

yerlestirin.

Halkalarin Gzerine yumurta sarisi stiriin ve ezilmis ceviz,findik veya fistigi bosluga koyup 180 dereceye ayarli

firnda pisirin.
Soguyan bulbdl satolarinin Gizerine ilinmig serbeti dokdin.
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