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BULBUL YUVASI

1 cay bardagi sit

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi su

2 yemek kagigi sirke

1 yumurta

2 yemek kasigi yogurt

1 tath kasidi kabartma tozu
1 ¢cimdik tuz

Alabildigi kadar un
Acmak igin

Nisasta

Serbeti igin:

2,5 su bardagi seker

2 su bardagi su

Birkag damla limon suyu
Igi igin:

400 gram ceviz

Uzeri icin:

250 gr tereyag!

Serbet igin, seker ve su bir tencereye alinarak kivamli bir hal alana kadar kaynatilir, en son birka¢ damla limon
suyu eklenerek biraz daha kaynatilir, atesten alinarak sogumaya birakilir.

Butlin hamur malzemesi azar azar un ilavesi ile yogurulur, orta serlikte bir kivam alinca bir stire dinlenmeye
birakilir.

Hamurdan mandalina kadar bezeler yuvarlanir, nisasta ile olabildigince buyUk agilir.

Yufkanin Gzerine ceviz serpilir, yufka arti seklinde dort parcaya kesilir.

Her parca genis tarafindan sivrisine dogru oklavaya sarilir, ortaya dodru buzllerek oklava ¢ekilir.
BuzlImis hamur pargalari yuvarlanarak uguca getirilir, tepsiye dizilir. Butiin hamurlar bu sekilde hazirlanir.
Tereyagi eritilerek tepsideki blbdl yuvalarinin Gzerine gezdirilir.

190 derece 6nceden isitilmig firinda kizarincaya kadar pigirilir.

Finndan ¢ikip ilk sicagi gidince serbet gazdirilir.

Tath serbetini ¢ekince fistikla sUslenerek servis edilir.
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