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BULBUL YUVASI

500gr. un

400gr. margarin

3 yumurta

yarim ¢ay kasigi tuz

100gr. kadar dévilmis ceviz
1 kilo toz seker

yarim limon suyu.

YAPILISI:

Hamur acacagimiz yere eleyecegimiz unun ortasini havuz gibi acin ve buraya bir bardak su, dértte bir limonun
suyu,2 yumurtayi koyarak elleniyice yogurun.Bu hamuru toplayip ortasindan kesin iki uzun parga halindeki bu
hamuru nemli bir bezle értlip dinlendirin. Sonra bunlarin ug taraflarini biraz kesip elle yassilatin ve ortasina
yagini koyup iki homuru Ust Uste bastirip dinlendirin. Bu hamurdan yarm santimlik yufka agip mendil gibi dérde
katlayin. Yine dinlendirin bu igslemi t¢ defa tekrarlayin yine yarim santim kalinginda actigimiz yufkayi sekiz
santimlik kareler halinde kesin ve hepsini bir tepsiye dizin. Uzerine yumurta sirlp ¢atalla delikler agtiktan sonra
orta dereceli firina koyun. Ayrica su, seker ve kalan limon ile surup hazirlayip Gzerine dékin ve sogumaya
birakin. Hamurlarin ortasindaki ¢ukur kisma ceviz i¢i koyun.
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