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BULBUL YUVASI KADAYIF

250 gr taze tel kadayif

100 gr tereyagi (eritilmig)

1 gay bardagi d6vilmus ceviz veya antepfistig
Serbet Igin:

2 su bardag toz seker

1,5 su bardagi su

Birkag damla limon suyu

Sekeri ve suyu bir tencereye alin, kaynamaya basgladiktan sonra limon suyunu ekleyin.

10 dakika daha kaynatip ocaktan alin ve sogumaya birakin.

Tel kadayifi genis bir kaba alin ve didikleyerek agin.

Eritilmig tereyagini Uzerine gezdirin ve iyice harmanlayin.

Bir su bardaginin veya parmaklarinizin etrafina bir miktar kadayif alip déndUrerek yuva sekli verin.
Ortasini hafifge bastirarak ceviz veya fistik koyacak alan agin.

Yaglanmig firin tepsisine yerlestirin.

Onceden isitilmig 180°C firinda Uzeri kizarana kadar, yaklasik 25-30 dakika pisirin.

Finndan ¢ikan sicak tatlinin Gzerine sogumus serbeti gezdirin.

Serbeti gekmesi igin en az 1 saat dinlendirin.
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