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BULBUL YUVASI (EDIRNE)

Edirne il Kiltiir ve Turizm Mudarligi

250 gr. Margarin (veya 1 bardak sivi yag)
1 Yumurtanin Aki

2 Kagsik Yogurt

1 Vanilya

1 Kabartma Tozu

SERBETI ICIN:

4 Su Bardagi Seker

2 Su Bardagi Su

1 Tath kasigi Limon Suyu

Serbet hazirlanir ve sogumaya birakilir.

Diger tarafta malzemelerin hepsi birlikte yogurulur, sekil verilir.
Sicak firinda hafif pembelesinceye kadar pisirilir. Firindan ¢ikarilir.
Sogduk serbet Uizerine dokulerek sojuyana kadar bekletilir.
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