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BULBUL YUVASI BOREGI

2 adet yufka

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

2 ¢orba kasigi su

2 corba kagsigi sivi yag

2 ¢corba kasigi un

4 adet ince taze prrasa

2 corba kagsigdi sivi yag (pirasa icin)
200 gram lor peyniri

2 adet yumurta

4 corba kagsigl kasar peynir rendesi
Yarim adet muskat rendesi

Tuz

Karabiber

Pirasalari salata sogani gibi ince ince dilimleyin. 2 gorba kagigi sivi yagda sote edin, altini kapatin, sogutun.
Icine 1 adet yumurta kirin, lor peyniri, tuz, karabiber ve muskat rendesini ilave edin ve karistirin. Yufkalar esit
olarak altisar U¢gen parcaya kesin. Eritilmis tereyagd, sivi yag ve su karigtirin. Yufkalari yaglayin, cay siizgeci ile
ustlerine hafifce un eleyin. Her bir yufkanin genis ucuna oklava koyun ve sivri ucunda 4 parmaklik yer kalana
kadar oklavaya sarin.

Oklavayi ¢ikarmadan Uzerinde iki taraftan biziin, oklavayi ¢ikarin, biiziilen kismi yavasca simit gibi yuvarlayin.
Sivri ucu birlesme noktasinin Gizerinden gegirerek kus yuvasi gibi bir sekil elde edin. Hazirladiginiz ig
malzemesini ortalarina doldurun, Gzerine rende kasar peyniri ekleyin. Kenarlarina yumurta siriin. 170 dereceye
isitilan firnda kizarincaya kadar pigirin.
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