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BULBUL TATLISI

Malzemeler

1 cay bardagdi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket nigsasta

Yarim paket margarin

1.5 su bardagi un

Serbeti Icin

4 su bardag seker

3 su bardagi su

1 kag damla limon suyu

Yapiligi

Malzemenin hepsini yogurun. Hamuru 15 esit pargaya ayirin. Her parcayi ¢cay tabagdi biyukliginde acip
yufkanin arasina nigsasta serpip hepsini birden merdane ile acip kiicUk karelere bdltn her kareyi Uggen seklinde
kapatin. 180 derece firinda pisin. Tath soguduktan sonra sicak serbeti Gizerine dokin.
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