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BULBUL KUYUSU

2 Adet yumurta

1 fincan sirke

yarim apket margarin (ya da yarim su bardag siviyag)
1 su bardag yogdurt
alabildigi kadar un

1 paket kabartma tozu
ceviz, findik

Serbeti igin:

3 su bardagi su

3,5 su bardagi toz seker
1 ¢orba kasigi limon suyu

2 yumurtanin, birini sarisi Gzerine sirmek Gzere ayrilir. Kalan yumurta, sirke, oda isisinda yumugamis margarin,
yogurt, alabildigi kadar un kabartmatozu ile birlikte hamur yogrulur. Bir stire hamur dinlendirilir, daha sonra ikiye
béllndr, her parga unlanarak oklavayla yarim santin malinhginda acilir, 1 su ve 1 ¢ay bardagdi yardimiyla bir
blylk dolu daireler ve bir blylk ama igi bos delikli daireler kesilir. Alta deliksiz daire konur, Gzerine halka
seklindeki daire konur, bosldu findik, ceviz karisimiyla doldurulur. Uzerine yumurta sarisi stirtilir, 180 derece
firnda Uzeri kizarana kadar pisirilir, firindan ¢ikip birkag¢ dakika soguduktan sonra Uizerine soguk serbet
gezdirilir.
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