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BULBUL KONAGI

h ://www.droetker.com.tr

10 adet milfdy hamuru (kare)
2 yumurta sarisi

Keskadl i¢in:

3 su bardag st

1 poset Dr. Oetker Kegkil
Uzeri icin:

Badem

Firn tepsisini yagdlayin veya pisirme kagidi serin. Firini belirtilen dereceye ayarlayip 1sinmasi igin 6nceden agin.
Alt-Ust pisirme: 210 °C

Turbo pisirme: 200 °C

Milfyleri dorder esit kareye kesin. 30 tanesinin Uizerine yumurta sarisi sirin ve ¢atal yardimi ile bir gok yerinden
delin. Geri kalan milféyleri 1 cm kalindinda seritler seklinde kesip karelerin 4 kenarina ortasi gukur kalacak
sekilde tepsiye yerlestirin. Tekrar yumurta sarisi sirip pisirin.

Pisirme suresi: Yaklagik 15 - 20 dakika

Finndan ¢ikartip sogutun.

St bir tencereye koyup Uzerine keskl posetini ilave edin. Orta ateste karistirarak pisirin. Kaynamaya
baslayinca ocagi kisin ve 3-4 dakika daha pisirmeye devam edin. Ocaktan alin ve sogutun.

Servisten 6nce keskull mikser ile 2 dakika ¢irpin, milféylerin i¢lerine doldurup badem ile sisleyerek servis

yapin.
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