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BULBUL CANAGI KOFTESI

500 gr kiyma

1 adet yumurta

2 adet sogan

2 dilim bayat ekmek igi

1 tath kasigi kekik

Tuz

Karabiber

500 gr ispanak

2,5 yemek kasigi margarin
100 gr kasar peyniri

Margarini eritiyoruz sodani, ispanagi ilave edip biraz kavuruyoruz. Diger yandan kéfte harcini yoguruyoruz.
Kofte harcini 5 parcaya ayirip kiiclk ¢canak sekli veriyoruz. igine i1spanakli hargtan koyuyoruz. Yaglanmis tepsiye
dizip 1 cay barda@i su ekleyip 200 derece firinda 20- 25 dakika pisirdikten sonra firindan ¢ikartip Gzerine kasar
peyniri serpiyoruz ve pembelesinceye kadar tekrar pisiriyoruz.
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