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BULASIK MAKINESINDE FASULYE KONSERVESI

3 kilo taze fasulye

1 kilo domates

1 cay bardagi zeytinyag
2 tath kasigi tuz

Kavanozlarinizi kaynar sudan gegirip kurulayin.

Fasulyeleri ayiklayip istediginiz boyutta kirin.

Tencereye zeytinyagdini alip kizdirin.

Kip kip dogradiginiz domatesleri tencereye alin.

5 dk pisirip yikadiniz fasulyeleri ekleyin.

15 dk kapagi kapali sekilde pigirin.

Eger domatesler az sulandi iste fasulyelerin Uzerine gegecek kadar su ekleyin.

Kavanoz kapaklarini ayr bir tencerede kaynamaya birakin.

Temiz olan kavanozlara fasulyeleri doldurun ve Uzerlerini gegecek kadar yemegin suyundan ekleyin.
Kavanozdan 1 parmak eksik sekilde doldurmaya dikkat edin.

Kaynamakta olan kapagi hemen sikica kapatip ters ¢evirerek bulasik makinesine yerlegtirin.

Bulasik makinesine yerlestirdiginiz kavanozlarin yerinden oynayip diismemesi i¢in arasina temiz bir tencere
koyabilirsiniz.

Bulasik makinenizin en yiksek derecesinde en az iki saatlik programi tercih edin.

Kesinlikle deterjan ya da kirli bulagik koymayin. Makinenizi ¢alistirin.

Makine sdresi bitince kavanozlar ilindiktan sonra makineden gikarip 1 gece kapaklar altta kalacak sekilde
bekletin.

Not: Simsiki kapakli kavanozlarimiz olacak, kaynatma yénetimine gére daha pratik bir islem. Farkli konserve
cesitlerini de yapabilirsiniz.
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