—

B

r ™
.5-\
%j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BULAMAGC CORBASI

Gulay Kaykas

150 gr. kiyma

2 corba kasiJ! siviyag

1 corba kasigi tereyag

4 corba kasig misir unu

4,5 su bardagi su

UZERI ICIN:

1 corba kasigi siviyag

1/2 ¢ay kasigi kirmizi toz biber

Bir tavaya siviyag ve tereyadi alin. Kiymayi ekleyip, kavurun. Misir ununu eleyin. Tencereye misir unu ve suyu
alip, karigtirin. Tencereyi ocaga alip, kisik ateste 10 dakika kaynatin. Kavrulmug kiymay! ekleyip, 5-6 dakika
daha kaynatin. Uzeri icin kiigUk bir cezvede yagi kizdirip, kirmizi toz biberi ekleyip, karistirin. Corbay kaselere
alip, kizdinlmig yag ile sUsleyip, servis edin.

Not: Bu ¢orba Selanik gé¢menlerine ait bir gorbadir. _
Bu corba arzu edilirse pastirma veya kavurma ile de yapilabilir. Esas tarif kavurma ile yapiliyor. Istenirse
soganda eklenebilir.
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