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BULAMA CORBASI (GAZIANTEP)

Gaziantep il Emniyet Miduirligi

2 su bardagdi dévme
1,5 kg. yogurt

1 adet ortaboy patlican
1 tutam yesil nane

2-3 adet yesilbiber

1 adet yumurta

1 yemek kagigi un

Tuz

Yeteri kadar su

Bir tencerede yogurt, yumurta ve un iyice ¢irpilir, bu karisima ayran kivami alincaya kadar su ilave edilir, i¢ine bir
gece 6nceden islatiimig dévme ilave edilip ocaga konur ve kaynayincaya kadar hi¢ durmadan karigtirilir.
(Kaynamaya baglayinca karistirma birakilir.) Diger tarafta patlicanlar ve yesil biberler kiigk kiigiik parmak
seklinde dogranir, nane yaprak yaprak pargalanir ve kaynamakta olan gorbanin igine ilave edilir. Dévme ve
icindeki sebzesi yumusayincaya kadar pisirilir. Uzerine istege goére yagda kizdirlmig kirmizibiber veya kuru nane
dokdulebilir. llik veya soguk olarak servis yapillir.
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