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BUKMELI SIRIN (ELAZIG)

4 su bardagi un

1.5 su bardagi su
Yarim kg yogurt

3 dig sarimsak

2 corba kasigi tereyagi
Tuz, kirmizi pulbiber

1. Unu hamur yogurma kabina alin. Ortasini havuz gibi agip tuz ve su ilave ederek yogurun.

2. Hamurdan bezeler koparip orta kalinlikta yufkalar a¢in. Yufkalari sac Gizerinde pisirin. Rulo seklinde sarip
ikiser santim arayla kesin. Rulolar! dik olarak genis ve derin kenarli bir kaba yan yana sikica dizerek yerlestirin.
3. Sarimsaklari ezip yogurtla ¢irpin. Yufka rulolarinin Gzerine dokin. Tereyadini bir tavada kizdirip pulbiber
ekleyin. Biberli yagi yogurdun tzerine gezdirip servis yapin.

Fotograf "ahmet abi" tarafindan génderildi. 03.08.2015
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