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BUKME

1 kgun

1 cay bardagdi sivi yag

1 yemek kasigi don yagi

1 su barda@i yesil mercimek
100 gr hghas

1 bas sogan

1'er cay kasidi tuz karabiber

Unu, tuzu ve ilik suyu katarak hamuru yogururuz. Hamuru yodurduktan sonra sofra boyu acariz. Onu yag ve
haghas ile yaglariz ve rulo seklinde katlariz. Katladiktan sonra tekrar lokma lokma keseriz. O lokmalari da
dikdértgen seklinde acariz. Diger tarafta hagladiimiz mercimegi kasikla ezeriz. Igine yagda kavurdugumuz
sogani ve tuzu, karabiberi de katip hepsini karistiririz. Dikdértgen seklindeki hamura bu i¢ten koyup katlariz.
Onu yagladigimiz tepsiye dizeriz. Tekrar Uzerine yag surUp firna géndeririz.

© lezzetler.com tarif no:70606 « adi:Bikme « gdnderen:bahar gibi « indirme tarihi:02.04.2025 - 12:07


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bukme-vt52556
http://www.tcpdf.org

