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BUKME COREK

MALZEMELER

200 gr margarin

Tuz

500 grun

1 yumurta

2 yumurta sarisi

2 corba kagigr kimyon tohumu
Uzeri igin:

1 yumurta sarisi

Unu eleyip karistirma kabina koyun. Yumurtalarin sarisi, margarin, tuz, kimyon tohumu ve biraz soduk su ile
hamur yapin. Bu hamuru tezgahta yarim saat dinlendirin. Sonrasinda ceviz biyikligiinde pargaralar koparin ve
10 cm uzunlugunda parmaklar yapin. ki hamuru birlestirip ters yénde bikin. Yumurtanin aki ile sarisini beraber
¢irpin, yaglanmis tepsiye dizin, tzerine hafif tuz serpin ve 180 derece dnceden isitilmis firinda kizarana kadar
pisirin.
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