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BUKME (AFYONKARAHISAR)

THY Skylife

6 su bardagi un
1 cay kasigi tuz
Su

1,5 ¢ay bardagi sivi yag
1 yemek kasigi i¢ yagi
100 gr yesil mercimek
100 gr surttimds hashas
1 adet sogan

1 tath kasigi karabiber

Un, tuz ve suyu karigtirin ve kulak memesi kivaminda bir hamur elde edin. Hamuru ikiye bélin. llk par¢aya 6nce
eritilen i¢c yagini, ardindan sivi yag ile kanstirilan haghagi siiriin. Hazirlanan bu ilk pargayi bohga héline getirin ve
serin bir yerde dinlenmeye birakin. Ikinci parga hamuru da ayni sekilde acin, yaglayin ve ilk parga hamuru
bununla birlikte yeniden bohga bigimine getirin. lyice dogranan ve yagda kavrulan soganlari haglanmig
mercimek, tuz ve karabiberle karigtirin.

Hamuru kare pargalar halinde kesin ve her pargayi oklava yardimi ile agin. Dikdértgen olarak agilan hamura
hazirladidiniz mercimekli i¢ harcini koyun ve kapatin. Her parcayi ayni sekilde hazirlayin ve tstinG yaglayin. 40
dakika firinda pisirdikten sonra servis edin.
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