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BUK GUL POGACA

1 aket gabuk maya

1 cay bardagi su

2 cay bardagi st

1 adet kip seker

1 tath kasidi tuz

2 corba kasiJ! siviyag
Un

Ara kat icin:

1,5 cay bardagi zeytinyagi
Iciigin:

Beyaz peynir

Uzeri icin:

1adet yumurta

Cabuk maya, un seker ve biraz un karigtirilir. Uzerine 1lik su, ilik siit, siviyag ve tuz eklenir. Parmak uglariyla
sOyle bir karistirilir. Sonra tuplanana kadar un eklenerek yogrulur. Hamurun Gzeri kapatilir, 35 dakika
dinlendirilir. Sonra hamurdan yumurta kadar parc¢alar

alinir. Parmak uglariyla tatl tabagi kadar agilir. Yiizeyine zeytinyagi strdlir, ezilmig peynir birakilir. Tam ortadan
ikiye katlanir. Sonra rulo yapilir. Diz kismi alta tepsiye gelecek sekilde konur. Uzerine ¢irpiimis yumurta sirdlar.
180 derece firinda kizarana kadar pigirilir.
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