%ﬁ Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

BUJANJER PATATES

Patates 1,5 kg.

Sogan 350 gr.

Tuz

Taze karabiber

Margarin 125 gr.
Etsuyu 1 It.

Maydanoz 5 ¢orba kasig

Kabuklari soyulmusg patatesleri 2 mm'lik dilimler halinde kesin. En glizel ve esit blyUklUkteki dilimleri Gst taraf
icin ayirin. Firninizi 230 C'ye getirip 1sitin. Dilimlenmis patatesleri piyaz dogranmis sodanlarla karistirip, tuzlayin
ve biberleyin. Borcam firin tepsisini biraz margarin ile yaglayin. Soganli patates dilimlerini kabin i¢ine diizglince
kat kat dizin. Ustl i¢in ayirdiiniz dilimleri sikica yanyana bitisecek bigimde dizip, Uzerlerine et suyunu ve
ardindan eritilmis margarini gezdirin. Kabi sicak firina sirerek, yaklagik 20 dakika patatesler hafifce renk
alincaya kadar pisirin.

Firnin isisini 175 C'ye disiriin. Pisme sirasinda diiz durmalari igin arasira patateslerin tizerlerine Borcam[?)in
uygun bir tencere kapagini ters gevirip bastirin. Kapta hi¢ et suyu kalmayincaya kadar yaklagik 1 saat daha
pisirmeyi sirdurtn. Firindan alin. Uzerine ince kiyilmig maydanoz serperek servis yapin.
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