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BUHARDA ZENCEFILLI PATATESLI TAVUK GOGSU

1 adet tavuk gégsi

5 adet haslanmig patates
100 gr domates sosu

1 tutam taze nane

1 tutam taze kekik

1 tutam taze feslegen

1 tutam rendelenmig zencefil
1 tutam tane karabiber

Tuz

1-2 yemek kasigi siviyag

Buhar tenceresindeki suyun icine taze kekik, taze nane ve tane karabiber atin.

Tavuk gégsunu enine kesip i¢ini rendelenmis zencefille doldurun, Uzerine tuz ve karabiberini ilave edip buhar
tenceresine yerlestirip 5 dakika pigirin.

Ayri bir yerde patatesleri kiip kiip dograyin.

Tavada siviyagi kizdirin. Igine patatesleri, tuzu, karabiberi ekleyip bir slire kavurun. Pismeye yakin taze
baharatlari ilave edip ocaktan alin.

Domates sosunu kaynatin, igine kekik, tuz ve karabiber ekleyip bir stire pigirin.

Pisen tavudu dilimleyin, patateslerle birlikte servis tabagina alin. Uzerine sosunu da gezdirip servis yapin.
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