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BUHARDA SEBZE

Patates
Havug
Karnabahar
Brokoli

Taze Fasulye
Sakiz Kabak

Gurme Sef Gok Amacl Pisirici?nin haznesine Tandir aparatini yerlestirdikten sonra aparatin seviyesini
gecmeyecek kadar kaynar su ilave edin ve 95 °Cde Pose modunda calistirin. Aparatin Gzerine bir tabak
yerlestirin ve dogradiginiz sebzeleri tabagdin tGzerine koyup ¢oklu pigiricinin kapagdini kapatarak pisirin. Kapagin
Uzerindeki buhar ¢ikisinin kapali olmasi gerekmektedir! Servis éncesinde Gurme Sef Cok Amagli Pigirici
sogutulup igerisindeki buhar tahliye edilmelidir. Afiyet olsun!

Not: Hazne igerisinde I1siya dayanikli tabak kullanin. Sebzelerin dokusuna gére pisirme sireleri degiskenlik
gbsterebilir. Orneg@in havug, patates gibi sert sebzeler; karnabahar, brokoli ya da taze fasulye gibi yumusak
sebzelere gbre daha geg¢ piseceklerdir.
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