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BUHARDA HINDI GOGUS (DUDUKLU)

1 adet hindi gégus (600 gr’lik)
1 adet limon (dilimlenmis)

1 dal biberiye

2 cay kasigi tane karabiber

4 dal rezene

1 cay kasigi tuz

1.5 élgek su

Makinenizin i¢ haznesine hindi gogsu yerlestirin.

Uzerini biberiye, tane karabiber ve rezeneyle kaplayin.

Son olarak limon dilimleri, tuz ve suyu ilave edip i¢ hazneyi makinenize yerlestirin.

Kapagdi saat yonunin tersine cevirerek kapatin.

Basing bosaltim valfini dogru konuma getirin.

Baklagil butonuna basin. (Gésterge otomatik olarak hindi g6gus etinin pisme suresini 20 dakikaya
ayarlayacaktir.)
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