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BUHARDA BEZELYE ILE MERDIVEN PATATESLER

https://cook.com.tr

Sizma Zeytinyag 2 Gorba Kasigi
Sofra Tuzu 1 Tutam

Toz Seker 1 Tath Kasigi
Karabiber 1 Tutam

Tereya@i 1 Gorba Kasigi
Bezelye 500 Gram

Patates 5 Adet

Sarimsak 4 Dig

MUmkun oldugu kadar kiiglk boy taze patatesin kabuklarini soymadan iyice yikayip, tzerini firgalayin. Her bir
patatesi, en dibini kesmeden ince ince dilimleyin. Yayvan bir kapta zeytinyagi, rendelenmig sarimsak ve taze
biberiye, tuz ve karabiberi karistirip, dilimlediginiz patatesleri bu sosa bulayin. Uzerine COOK Polietilen streg
film ile kaplayip buzdolabinda en az 1 saat bekletin. Bekletme sirasinda birkag kez patatesleri ¢evirin. Diger
tarafta bezelyeyi, benmari usulii buharda 10 - 15 dakika kadar pisirin. Pistikten sonra bezelyeler sicakken
lzerine tereyag ve 1 tatl kasigi toz seker ilave edip hizlica karistirin. Sosta beklettiginiz patatesleri firin kabiniza
alip, 6nceden 180 dereceye ayarlanmis firinda 30 dakika pisirin. Daha sonra benmari usuli pisirdiginiz
bezelyeleri de ayni firin kabina alip, 5 dakika kadar daha pisirip sicak servis yapin. Et ya da tavuk yemeklerinizin
yaninda servis edebilirsiniz.
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