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BUHARDA BAHARATLI MISIR

1 paket misir

2 yemek kagsig! tereyagi

1 cay kasigi kirmizi toz biber

1 kahve kagsidi karisik sebze ¢egni
Yeterince su

Bir tencereye su koyun. Suyun ortasina kiiglk bir kase oturtun ve tencerenin igine sigacak buytklikte bir
slizgeg yerlestirin. Slizgecin suya degmediginden emin olur.

Misiri siizgece bosaltin ve ocagda koyun. 20 dakika kadar misirlari buharda pigirin. Pisen misirlari kaba alip igine
tereyagi, kirmizi toz biber ve karisik sebze ¢esniyi ilave edip harmanlayin. Kiglk kase veya bardaklarda servis
edin.
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