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BUHARA PILAVI

2+1/2 bardak piring

2 corba kagiJi tuz

3 corba kasiJi yag

1 tath kasidi tuz

4+1/2 bardak tavuk veya et suyu
1 orta boy havug

3 ¢orba kasigi kuslzimi

9 corba kasiJ! yesil fistik

1 ¢corba kasigi tereyag

Pilavi herzamanki gibi malzemesindeni gibi hazirlayin. Beri yanda havucu temizleyip rendeleyin. iki dakika
hasladiktan sonra stizilmeye birakin. Kus GzimanG de temizleyip 30 dakika ilik suda biraktiktan sonra
sUzdurdn. Yesil fistigi ise bir dakika kadar kaynar suda hagladiktan sonra stizilmeye birakin ve kabuklarini
soyun. Bir tavada kizdiracaginiz yaga fistiklari ilave edin. Karigtirarak iki dakika kadar hafif sarartin. Sonra
UzUmu ve havucu katin, karistinp atesten alin. Hazirladiginiz pilavi atesten indirmeden 5 dakika dnce, bu
karisimi ilave edin. Bir kez karistirip 5 dakika daha pisirdikten sonra atesten indirin. 15 dakika demlendirip, bir
kez harmanlayarak servis yapin.
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