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BUHARA PILAVI

1 tane sogan

2 su bardagi piring

400 ml et suyu

Bir avuc file badem

1’er ¢ay kasigi kimyon, tuz ve karabiber
1 tane havug

2 yemek kasigi misirdzi yagi

250 gram kugbas! (koyun eti dnerilir)

Pirincinizi Ilk suda bekletin ve sonra iyice yikayip, suyunu stuzin. Tencereye kusbagi etleri ilave edip, Gzerini 3-4
parmak gegecek bicimde su koyun. Etler yumusak bir kivama gelene kadar pisirin. Suyunu siiziin ve kenara
alin. Yagi tencereye alin, dogranmis sogani kavurun. Bademleri ilave edip 4-5 dakika daha kavurma yapin.
Hagsladiginiz etleri ve rendelediginiz havucu da tencereye ekleyin, iyice soteleyin. Son olarak Ustiine piring ilave
ederek karistirma yapin. Baharatlari ve et suyunu malzemelerin Ustlne katin, pilav suyunu ¢cekene kadar
pisirmeye devam edin. Pigen pilavinizi ortalama 20 dakika kadar dinlendirin ve sonra servis edin.
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