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BUHARA PILAVI

2 su bardagi piring

1 orta boy sogan

2.5 su bardag et suyu

250 gr. kusbasi koyun ya da kuzu eti(but tarafindan)
2 yemek kasigi misirdzi yagi

1 orta boy havug

1/2 kahve fincani badem

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasig! kimyon

1 cay kasigi tuz

Pirincleri Ik suda 30 dakika bekletin daha sonra yikayip, sizun.
Bademleri Ilik suda 10 dakika bekletin ve kabuklarini gikartin.

Tencereye etleri koyup Uzerine U¢ parmak gegecek kadar su katin ve iyice yumusayana dek pisirin.
Sizlip suyunu bir kenara ayirin. Tencereye yag koyup kiip dogranmis soganlar soteleyin.
Bademleri ekleyip 3-4 dakika daha kavurun. Haglanmig etleri ve rendelenmis havucu tencereye ilave edilerek

soteleyin. Uzerlerine piring ilave ederek karistirin.

Karabiber, kimyon, tuz ve ayirdiginiz sicak et suyunu ekleyerek, suyunu ¢ekene kadar pisirin. 15-20 dakika

demlendirilip sicak servis yapin.
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