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BUHARA PILAVI

Yarim ¢ay bardagdi ay cicek yagi

1 orta boy sogan

1 orta boy rendelenmis havug (kiiglkse 2 tane olabilir)
1 yemek kasigi dolusu domates salcasi

2 yemek kasig kadar kus GzOmU

2 yemek kasigi kadar dolma fistig

1 cay kasigdi pul biber

Yarim ¢ay kasigdi karabiber

Yarim ¢ay kasigindan biraz az tar¢in

2-3 adet karanfil

Tuz

2 su bardagi piring (30 dk sicak suda bekletilmis)
3 bucguk su bardagi sicak su

Pirincler sicak suda 30 dakika bekletilir. Pilav tenceresine yadi ekliyoruz. Ardindan yemeklik dogranmis
soganlari ekleyip kavuruyoruz. 1 dakika sonra havuglari ilave ediyoruz ve sonra salcayi ekliyoruz. Tuz ve su
haric diger malzemeleri ekleyip kavuruyoruz. Daha sonra tuz ve suyu ekleyip Kisik ateste piringler suyunu
¢cekene kadar pisiriyoruz. Sicak servis edin.
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