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BUHARA PILAVI (KAYSERI)

Malzemeler:

Yarim kilo yagsiz kugbasgi et
2 su bardag baldo piring
2 adet sogan

1 demet maydanoz

2 adet orta boy sogan

1 adet kii¢iik domates

2 adet sivri biber

1 adet orta boy havug
Yarim su bardag@i sivi yag
15 corba kasigi tereyagi
Yeteri kadar tuz karabiber

Hazirlanisi:

Eti Gzerini hafif gecene kadar su ile yumusayincaya kadar haglayin. Kalan suyunu ayirin. Derin bir tencerenin en
altina haglanan etleri dizin. Uzerine soyulmus ve iri iri dogranmig soganlari koyun. Soganlarin tizerine
kapayacak sekilde karabiber serpin. Uzerine kiyilmig maydanoz koyun. Maydanozlarin Gzerine kabuklari
¢ikarlmig kigik dogranmis domates, dogranmig sivri biber ve rendelenmis havucu déseyin. Diger tarafta bir
saat tuzlu Ik suda beklettiginiz pirinci sivi yagda seffaflasa dek kavurun. Tenceredeki malzemenin Uzerine
yerlestirin. 3 bardak et suyuna, tuz, tereyagdi ilave edip kasik kasik piringlerin Gzerine gezdirin. Bir tagim harli
ateste daha sonra kisik ateste pirincler uzayincaya kadar kapagi kapali olarak pisirin. Pilavi pigirdikten sonra bir
saat dinlendirin. BlyUk yuvarlak kaselere koyup servis tabagina ters ¢evirerek servise sunun.

ML® Buhara Pilavi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:41680 « adi:Buhara pilavi (Kayseri) « gonderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:28.04.2024 - 05:57


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/buhara-pilavi-kayseri-vt31238
https://tr.ml.md/buhara-pilavi-vt274
http://www.tcpdf.org

