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BUGUDA KOYUN PIRZOLASI

Malzemesi

1 kg koyun pirzolasi

1 bas sogan

3 orta boy patates

2 ¢orba kasiJi yag

3 domates (ya da 2 ¢orba kasidi salca)
6 klcUk sivri biber (istenirse)

1 corba kasigi kekik (istenirse)
1 bardak su

Karabiber

Tuz

Halka halka dogranmis sogani, yayvan bir glvece, ya da dibi kalin iki kulplu bir tavaya yayip, tGzerine 1 kagik
yagdi, aralikli olarak findik blyUklugiinde parcalar halinde koyun.

Bir sira pirzolayi araliksiz sekilde dizip, kenarina kesilmis sivribiberle-ri yerlegtirin ve ilk siranin tzerine
rendelenmis domatesin yarisini yayarak koyun; tuz serpistirin.

Pirzolayi siralar halinde dizin ve kalan domates rendesini yayin. Ust tarafa da soyularak yarim santimetre
kalinliginda yuvarlak dilimler halinde dogranmis patatesi dogeyin. Tuz, karabiber, kekik serpistirip, yagd ufak
parcalar halinde koyun. Uzerini atege dayanikli diiz bir tabakla kapatin. Tabagdin kenarindan 1,5 bardak su ilave
ederek tavanin kapagini sikica kapatin.

Once orta i1sida 10 dakika, daha sonra hafif isida 1 saat suyunu ¢ekinceye kadar dibini tutturmadan ve kapagi
acmadan pisirin.

Not: Yukaridaki islemleri yayvan bir basingli tencerede yaptiginiz takdirde, su oranini yariya indirin. Bu halde
yemegin Ustlne tabak kapatmaya gerek olmayacak ve pisirme 20 dakikada tamamlanacaktir.
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