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BUGU KEBABI

250 gram arpacik sogani

1 dis piyaz dogranmig sarimsak

3 adet iri domates

1 kilo kuzu eti, kemiksiz but veya bdbrek yatadi
2 adet sivribiber

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi kekik

1 kahve kagigi kimyon

Tencere kapagini sivamak igin:

3/4 su bardagdi su ile karistinlmis 1 su bardagi un

Guvecin icini tamamen yagladiktan sonra yag hari¢ bttin malzemeyi ilave ediniz. Yag eritipiizerine dékinuz.
Bir kere karistirip glivecin kapagini kapatarak, kapagin ve glivecin kenarlarini un ile suyu karistirarak yaptiginiz
hamurla sivayiniz.

Finnda 2,5 saat pigirip hemen servis yapiniz.

Not: Kapakli glive¢ yoksa, tencerede yapilabilir.

© lezzetler.com tarif no:82160 « adi:Bugu Kebabi « génderen:im « indirme tarihi:19.03.2024 - 06:01


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/bugu-kebabi-vt843
http://www.tcpdf.org

