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BUGU KEBABI

Umit Usta

1 kg kemiksiz kuzu kugbasi
40 adet arpacik sogan

1 bas sarimsak

3 adet domates

1 tath kasigi kekik

1/4 paket margarin

Tuz

Karabiber

Arpacik soganlari soyduktan sonra, kusbasi kesilmis kuzu etleriyle birlikte bir tencereye koyalim. Margarini de
ilave edip, ocagin Ustiine oturtalim.

Rendeledigimiz domatesleri ve dis dis ayikladigimiz sarimsaklari, tuzu, karabiberi ve kekigi tencereye ilave edip
bir sefer karistirdiktan sonra, kisik ateste hi¢ agzini agmadan 2 saat kadar pisirelim.

Pistikten sonra, sicak sicak servis yapalim.

Not: Tencerenin adzi eger sikica kapanmiyorsa, hava almamasi i¢in, tencerenin Ustline bir yagh kagit koyduktan
sonra, kapagini kapatalim.
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