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BUGU KEBABI

1 kg. koyun butu eti

1 ¢corba kasigi sédde yag

1 kii¢ilk bas havug

Yarim kilo arpacik sodan

1 kahve kasigi kekik

2-3 &det domates veya yarim kasgik ezmesi
Tuz

Karabiber

Etin kemikleri ¢ikarilarak kugbasi dogranir. Kuguk bir giiveg veya tencereye konur. igine soyulmus arpacik
sogani kabugu soyularak findik blyutkliginde dogranmis domates, havug, kekik, tuz, biber ve yagd konur.
Guvece konmussa iki kat yagli kAgit ile agzi kapatilarak baglanir. Tencereye konmussa kapagdin kenarina hamur
sivanarak kapatilir. Uzerine agirlik konduktan sonra hafif ateste 1.5-2 saat kadar pigirilir. Sofraya alinacagi
zaman servis tabagina bosaltilir. Istege gore garnitir olarak patates veya bezelye ilave edilir.
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