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BUGU KEBABI

1/2 kg. Antrikot
3 kasik tereyagi
2 kasik margarin
1 adet sogan
100 gr. arpacik sogan
3 adet domates
1 kése bezelye
2 adet havucg

Et suyu
Karabiber

1 limon kabug@u
Tuz

Kalinca dilimlenmis antrikotlari una bulayip, fazlasini silkeleyin. Yagi eritip bas sogani kavurun. Etleri Gizerine
koyup, yuksek ateste hafifce kizartin. Tuz ve karabiberi ilAve edin. Arpacik soganlari soyup, tuzlu suda birkag
dakika haslayip, etlerin Gzerine dizin. Et suyunu dékin. Rendelenmis domates, haslanmis havug ve bezelyeyi ve
limon kabugdunu Uzerine yayin. Kapagini kapatip, kisik ateste etler yumusayincaya kadar pisirin.
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