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BUGU KEBABI

Malzemesi

1 kg. kuzu budu

3 kasik yag

1 adet domates, ya da 1 kasik sal¢ca
1 su barda@i arpacik sogan

2 kahve kasigi kekik

Tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1/2 bardak un

1 adet defne yapragi

Orta buyUklikte bir gliveg icine, irice kusbasi dogranmis kuzu etiyle, yag, kabuklari ¢ikartilarak kiicik kipler
biciminde dogranmis domates ve soyulmus arpacik soganlarini koyun; kekik, karabiber ve tuz serperek
karigtirin.

Yarim bardak unla 6zI{ bir hamur yapin.

Guvecin icine defne yapragini koyarak kapagdini kapatin ve kapagdin kenarlarini hava almayacak sekilde,
hamurla sikica sivayin. Once hafif 1sida 15-20 dakika pisirin, sonra isiy1 biraz artirarak pisirme islemini 2 saat
kadar surdurun.

Servis sirasinda hamuru temizleyin ve giivegle servis yapin.
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