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BUGU KEBABI

1 kg. kemiksiz koyun eti
1/2 kg arpacik sogan

6 dis sarimsak,

2 domates

1 cay kasigi karabiber
2 cay kasigi kekik

3 defne yapragi

1 tutam Kiyilmig dereotu
1 tath kasidi tuz

Eti, arpacik sogan buyikliginde dograyip glivece alin. Sodan ve Sarimsaklari soyup biitiin olarak ete ekleyin.
Domatesleri yikayip rendeleyin. Defne yapragi, tuz, karabiber, kekik ve domates rendesini ilave edip guivecin
kapagini kapatin. Kisik ategte yaklagik 2 saat pigirin.

Servis yapmadan dnce defne yapraklarini iginden alin. Uzerine dereotu serpin ve servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 10.11.2023
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