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BUGU KEBABI (GUVEGCTE)

Gerekli malzeme

8 kisilik

1 kg kemiksiz koyun eti
Yarim kg arpacik sogan
6 dis sarimsak

2 domates

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kekik

3 defne yapragi

1 tutam Kiyilmig dereotu
1 tath kasidi tuz

Kemiksiz koyun etini arpacik sogan biyUkliginde dograyin. Yikayip suyunu stzdiriin ve glvece alin. Sogan ve
sarimsaklari temizleyip bitiin olarak ete ekleyin. Domatesleri yikayip rendeleyin.

Defne yapragi, tuz, karabiber, kekik ve domatesi ilave edip glivecin kapagini kapatin. Kisik ateste yaklagik 2
saat pigirin. )

Servis yapmadan 6nce defne yapraklarini icinden alin. Uzerine kiyilmis dereotu serpip sicak olarak servis yapin.
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