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BUGDAYLI YAYLA CORBASI

1 Yemek Kasigi Sana Klasik
1 Kase yogurt

1 Gorba Kasigi nane

5 Su Bardagi su

1 Su Bardag@i asurelik bugday (haslanmis)
2 Yemek Kagigi un

1 Cay Kasigi tuz

1 Gay Kasigi kirmizi pul biber
1 Adet yumurta

1 Cay Kasig karabiber

1 Paket hazir yayla ¢orbasi

Derin bir kaba yogurdu yayla ¢orbasini ilave edip iyice karistiriniz.icine yumurta, unu ilave edip tekrar karigtiriniz.
tencereye 6nceden haslanmis bugdayi ilave ediniz ocakta bir burum kaynatiniz hazirladiginiz sosu icine yavas

yavas karistirarak ilave ediniz. ve suyuda ilave edip kisik ateste kaynayincaya kadar kaynatiniz, tuzu, karabiber,
nane, kirmizi pul biber,siviyad ve sana klasigide ilave edip kaynayincaya kadar ara sira karistiriniz dibi tutmasin.
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