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BUGDAYLI TAVUK CORBAS|

1 Su Bardag Bugday

1 Batln Tavuk

12 Su Bardag Su

1 Kase Konserve Bezelye
1 Kereviz

1 Havug

1 Dal Taze Sogan

4-5 Dal Maydanoz

2 Corba Kagigi Domates
1 Corba Kasigi Siviyag
4 Karabiber Tanesi

Bugday ayiklayip yikadiktan sonra genis bir kaba alin. Uzerini gececek kadar su ilave edip yumusamasi igin
birka¢ saat bekletin. Kereviz, havug ve taze sodani soyup yikadiktan sonra kiigtik kipler halinde dograyin.
Kerevizin yapraklarini ince ince kiyin. Tavugu temizleyip bitin olarak tencereye alin. Dogradiginiz sebzeleri
ilave edin. 12 su bardagi su, tuz ve karabiber tanelerini ekleyerek bir saat kadar pisirin. Tavuk pisince
tencereden cikarip bir tabaga alin. Tencerede kalan suyunu kaynatip bezelye, bugday ve domates suyunu ilave
edin. Kisik ateste 50 dakika kadar pisirin. Tavugun etlerini kemiklerden ayirip ince geritler halinde kesin.
Gorbanin pismesine yakin tavuk etlerini ilave edin. Ince kiylmis maydanoz, tuz, karabiber ve zeytinyadi ilave
ettikten sonra bir tagim daha kaynatip sicak olarak servis yapin.
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