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BUGDAYLI TAVUK CORBAS|

1 adet tavuk gégsi

1 cay bardagi bugday

1 cay bardagi konserve misir
2 ¢orba kasig margarin

1 adet orta boy kuru sodan
tuz

8 su bardag tavuk suyu

Aksamdan bugday islatilir, ertesi gini yumusayana kadar haslanir, tencereye tereyagi alinir, isinip eriyince ince
kiyilmis sodan eklenir, pembelestirilir, daha sonra haslanmig bugday, konserve misir, haglanmis didiklenmis
tavuk eti, tuz, tavuk suyu katilir, kaynama noktasina gelince ocak kisilir, 5 dakika sonra atesten alinir.
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