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BUGDAYLI TARHANA CORBASI

2 su bardagi tarhana

1/2 su bardagi asurelik bugday
1 yemek kasigi salca

2 yemek kasigi yag

Arzu edilirse aci biber

1 yemek kasigi nane

Et suyu veya et

Tarhanayi su ile bir kapta yumusatiriz. Yumusamis olan tarhanayi, et suyunu veya etini de ilave ederek
kaynamaya birak bugdayi da ilave ederiz. Kaynamaya baglayinca altini hafifce kisar, agir ateste pigmesini
saglariz. Suyunu ¢ekip koyulasinca azar azar su ilave ederiz. Indirmeye yakin ayri bir kapta yagini eritip
salgasini ve nanesini katar, pismis olan ¢orbanin tizerine ddkeriz servisi yapariz.
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