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BUGDAYLI SUTLU CORBA

1 su bardagi bugday

1 adet sogan

1 ¢corba kasigi tereyad

2 su bardagi sut

1 su bardag haslanmig nohut
3 dal taze nane

4 corba kasig yogurt

4 su bardagi su

Bug@daylari aksamdan tencereye koyup 10 dakika kadar haglayin. Altini kapatin ve tUzerine 1 su bardagi soguk
su koyup bekletin. Sisen bugdayin Gzerine su koyup 35 dakika pisirin. Diger tarafta tereyagdini ve sogani 3
dakika kavurup Uzerine haslanmig nohutlari koyun, karistirin. Bu karisimi da bugdaylarin i¢ine ilave edip
pisirmeye davam edin. Sut ve yogdurdu bir kap i¢inde ¢irpin. Tencereye ilave edip 5 dakika daha beraber
kaynatin. Servis tabadina alip taze nane ile stsleyip servis yapin.
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